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La société Didden a su res-
ter tout au long de son his-
toire une véritable réfé-" NS
rence en termes de sauces et
de condiments de qualité dans esprit
de nos compatriotes.

Dirigée par Mich¢le Didden,
quatriéme génération de la
famille fondatrice, cette société s
indépendante reste localisée || Dips J
en plein coeur de la capitale. | T b
9 9 i 10U COAND MANEF,
S’il est un domaine dans le- '\.:ggmwi
quel la marque a su conquérir
la place de vedette, c’est ce-
lui des confits. Classiques avec
le foie gras et les terrines de prestige, ils
peuvent néanmoins connaitre d’autres
mariages heureux. Depuis les bouchées
apéritives jusqu’aux desserts en passant
par les mises en bouche, les entrées et
les plats principaux, il y a toujours un
confit Didden qui sera le bienvenu.

Combinant avec bonheur les quatre sa-
veurs fondamentales, ils constituent le
contrepoint idéal de nombreux mets.
Consommés depuis longtemps en Asie,
sous forme de chutneys ou d’aigre-doux,
ces délicieuses spécialités connaissent
un engouement impressionnant.

De la charcuterie au plateau de fromage
en passant par les préparations de viande
et de volaille, en ce compris les gourmets,
pierrades et autres fondues, jusqu’aux
desserts comme les cremes glacées, les
confits confeérent une touche gastrono-
mique aux repas aussi bien festifs que
quotidiens.

Parmi bien d’autres produits, soulignons
les oignons frais, variétés récoltés a ma-
turité optimale, ou en-
core les figues tout
aussi fraiches et mu-
ries a ceeur. Autant
d’atouts pour ob-
DRy tenir, une texture
et une saveur ab-
solument in-
comparables.
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