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AUTANT EN EMPORTE LE VENT ;
Derriére ce fifre cinématographique culte se cache un styliste capable d’habiller ‘
Scorlett. Le Momu (Mode Museum d'Anvers) o demandé d’onolyser le

processus de construction d'une robe Houte Couture. On voit ainsi le falent

d’Edouard Vermeulen scintiller @ chague étoge de cette réalisation. Robe bustier

s'talont sur une jupe ballerine en tulle et brillance. L'exposition remporte un tel

succés qu'elle est prolongée jusqu‘ou 26 février 2017. Une occasion sans limite

pour les professionnels et les amateurs de lo féerie du textile. Naton rentre dans

I'histoire, aprés avoir habillé de nombreuses fomilles royales.

MOMU GALERIE -Nationalestraat 28, 2000 Anvers - www.momu.be

LA FEMME ARGENT |
Il faut beaucoup d’audace pour
nommer une collection

HAUTE COUTURE -., ST 3 Silver Lover. Que e soit
Stylish Cover, un systéme malin, innovant, évoluif et ) (1 ISOA‘AJ; fGolrr;e ded bijoux
ludique pour changer le look de son mobilier... comme on i - i - d. -bI ou "e 0
change de véfement | On en révait depuis longtemps d‘une iy i'la l;;\u epceo 92"0”
collection s'adoptant rapidement  tous les intérieurs. De = R ilu. Mon premier se
4y h PAR CLAUDE MUYLS il f i
magnifiques tissus arfisanaux recouvrent chaque meuble de : ’ i ) 90”9I9"’aﬂnd0U“9'§
luxuriance. Le concept, ofin d'étre totalement emballant, se De Zola a Brel, grace a ses vieux quartiers il D;“T;.ﬁ' SOUDF}' on secon
compase @ chaque fois d'un support en bois et métal, s'habille de brillance e ervgscfeme et
accompogné d'une premiére housse. Epuré et prét a étre £, ! . i mon oisleme s pare e fronges
habillg, déshabills, thabills. 1 s"agit de tables d diner, ow il fait bon chiner la tradition. hyperfashion. A porter de maniére
rectangulaires, rondes, ovoles, comées, tobles bosses de festive e,p cen.eEhn d Ullziﬂee‘ Le nom de
salon oux formes variées, poufs, consoles, bouts de @ :0 ISac : 5(%7'03605*3%”8 D?IX QhUl
canapés, sodles, bancs et assises. Stylish Caver propose n’est plus inoccessi el 65€.0n I’?Sbe
oussi un service surmesure pour le mobilier déjo acquis et surlui.... www.lilu.be

notomment, les tables @ diner hors dimensions.
e-boutique - www.stylishcover.be

Bruxelles s'impose comme une ville polyvalente

COSTA D’AMALFI A PRIX D’'AMI !

Ils sont six, tous originaires de la Cote Amalfitaine, a revendiquer fierement une cuisine
autant gorgée de soleil que de produits authentiques !

Dans un décor @ la fois élégont et contemporain, relevé de quelques touches locales, ¢'est bien pour sa cuisine
que le Costa d'Amalfi mérite réellement dgre découvert, fant pour lo créafivité que son originalité ! Par
exemple, por lo mise en ceuvre d'un produit magnifique mais peu connu chez nous : lo “colatura d‘alici di Cetora’
associé avec quelques pates bien ol dente. Ce condiment magnifique est en fait du jus d"anchois qui a subi une
fermentofion dans le sel. Autre produit locol travaillé avec maestrio, 'est le rare beeuf de souche Podolica, aussi
tendre que sovoureux, proposé en filet en version fumée minute oux herbes, apporté @ table sous doche de
verre, de moniére aussi délicieusement odorante que spectaculaire. Un rapide tour de la corfe monte, si ¢'étoit
nécessaire, que la cuisine du Costa d'Amalfi se veut oussi traditionnelle dans ses produits que modeme dans so
conception. Dans les verres, que de bonnes surprises également, avec un joli four d'Italie des meilleures
appellations proposées a des prix on ne peut plus raisonnables. Une adresse aussi séduisante que sériuse, donc,
que tous les omateurs de cuisine méridionale se refilent déja avec gourmandise, pour le plus grand bonheur de
leurs popilles !

Costa d’Amalfi 192 rue Stevin 6 1000 Bruxelles. 02/330.70.99 Fermé samedi midi et dimanche.
www.costadamalfi be - info@costadomalfi.be

Le midi, lunch cadeau d 6,50 € - suggestion de pdfes d 12,50 €. Vin du mois 6 20 € ! 1

QUI PENSE CONFIT PENSE. .. DIDDEN !

Certaines entreprises restées fomilioles envers et contre tout constituent la véritable colonne vertébrale de notre savoirtaire
p gourmand. Alerte nonagénaire — elle célébrera son centenaire en 2025 | — lo société Didden o su rester une véritable

DinneN S S (6férence en fermes de sauces et de condiments de quolité. Aujourd’hui dirigée por Michéle Didden, quatriéme génération de

Sonit o tramboises 1l lo méme fomille fondatrice, elle o su conquéir la place de véritable vedette en matiére de confits ! Depuis longtemps

Hombozen lyc s kon DinoneN clossiques avec le foie gros et les terrines de prestige, ces mémes confifs peuvent néanmoins connaitre bien d’outres

pe T mariages hepreux, ce fouf ou I_ong de l’onne"ze_ et.... tout oy long ﬂu repos ! qu gronds clossiques ? Oignons blun(.slet
PR Rl Ardennais, airelles cuisines et figues. Les spécialités ? Oignons Poin d'épice ou @ I'Orange, 1001 Nuifs et Sweet Chili,

e Orange Grand-Momier ®, Mangue Gingembre, Pomme Poire Cannelle, Fruit des Bois, Ananas Cardomome, Tomate Chili ef

Potimarron Piment d'Espelette. Et enfin, les nouveaux : Framboise Litchi et Abricot Menthe. Un assortiment aussi gourmond

que vorié, qui permet des ossociations mulfiples. www.diddenfood.com
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filles, Isabelle (1 an), Chantal (8 ans) . \ r [
et France (6 aps) a larriére. . l. E d_l ] K \‘\l(lugq ! i i” :’
; S TR ‘ ; & A DIV EN U L
: .,J\ JU!I MIG U.L.
L]

3
g
=1
il

AT T P i i

i e

BDOMADAIRE DEPOT BRUXSHLE

EINTIME ETINEDIT.

- Numéro collector
Sondage le Belge qm nous manque le plus

=





